





1.90 €

1.90 €

9.00 €

11.00 €

10.50 €

17.00 €

15.00 €

17,00 €

20,00 €

16.00 €

3.00 €

15,00 €

10.00€

12.00€

10.00€

RACIONES
RATIONS

Croquetas (unidad) @@ ®@®@®

Croquettes (unit)

Albondigas (unidad) @@ @ @ d @ a2
Meatballs (unit)

Berenjenas “Madraza” @@ @
Aubergine

Callos Caseros @@ @ dd
“Madraza” Tripe

Tortilla “Sacromonte” @@ ®
“Sacromonte” Omelette (local delicacy)
Jamon con Habas @

Cooked ham and broad beans

Jamoén con Melon
Ham with Melon
Jamoén Serrano
“Serrano” Ham
Jamon Ibérico
“Iberian” Ham
Tosta de J. Ibérico con salmorejo @
Toast bread with “Iberian” ham with Salmorejo
Pan Casero con Tomate @

Homemade Bread with Tomato

Queso Manchego @

“Mancha” Cheese




RACIONES

RATIONS
18.50 € Choto al ajillo “Madraza” @ @ @@ @@
Calf to the chopped garlic
13.00 € Flamenquines (unidad) @@ @
Stuffed pork steak rolled york
10.00 € Ensaladilla Rusa @@®@® ®
“Russian” Salad
10.00 € Chistorra de Guéjar
Chistorra (garlic sausage) of “Giiéjar Sierra”
10.00 € Morcilla de Guéjar
Blood Sausage of “Giiéjar Sierra”
10.00 € Chorizo de Giiéjar
Spicy Sausage
11.00 € Sesos Rebozados @@
Brains in batter
2.50 € Tortitas de Camarones @ @& @
Shrimp pancakes
14.00 € Queso de Cabra frito con salsa de frambuesa @ @&
Fried Goat Cheese with Rapsberry Sauce
8.00 € Arroz de la casa @@ @ ®@® @ dd @24
House Rice
28.00 € Paella Especial Mixta (minimo 2 personas) @@ @ @@ @ d0d) @24

Special Paella (min. 2 people) - It takes over 30 minutes




15.00 €

12.00 €

16.00 €

14.00 €

14.00 €

14.00 €

14.00 €

10.00 €

15.00 €

16.00 €

Ensalada “Madraza"’..‘.

Ensalada de Ia huertam

Ensalada Troplcal 23457891014
Cogollltos con Melva.

Cogollltos ’con AjOS y Anchoas.
Cégollltos con Ajosry Nueces. .
éggoiliios con Queso y‘MieI d; caﬁa‘ |
Tomatoalifado
Torﬁégé mlxtocon Anchoas y Melva@

Parrillada de Verduras de Temporada




SOPAS SOLIPS

7.00 € Sopa “Madraza” @ @@®
‘Madraza” House Soup

7.00 € Sopa Sevillana @@ @@
Fish and mayonnaise Soup

7.00 € Sopa de ajo, jamoén y huevo &

Garlic, ham and egg Soup
7.00 € Gazpacho “Madraza” (en temporada)
Cold Soup made from tomatoes, peppers, cucumber, garlic, onion
4.00 € Vaso de Gazpacho (en temporada) b e
“Gazpacho” Glass

7.00 € Salmorejo “Madraza” (en temporada) @@

A kind of gazpacho cream with egg and ham

HUEVOS OMELETTES AND SCRAMBLED

14.00 € Huevos revueltos con morcilla y pifones @@
Scrambled eggs with blood sausage and pine nuts

14.00 € Revuelto de Gambas y Ajetes 23
Scrambled eggs with prawns and green garlic shoots
14.00 € Huevos rotos con jamén y patatas.
Scrambled eggs with ham and potatoes
14.00 € Revuelto de Esparragos, Jamon y Gambas @&
Scrambled eggs with Asparagus, Ham and Prawns

10.50 € Tortilla “Sacromonte”...

1] ' Om
Sacromonte” Omelette (iocal delicacy)

10.00 € Tortilla de Habas @
Broad Beans Omelette
10.00 € Tortilla de Gambas @&
Prawns Omelette
10.00 € Tortilla de Jamén @&
Ham Omelette
8.00 € Tortllla Espanola.

Spanish” Omelette (with potatoes




13.00 €

18.00 €

16.00 €

18.00 €

16.00 €

25.00 €

12.00€ 9.50€

12.00€ 9.50€

15.00 €

18.00 €

18.00 €

19.00 €

30.00 €

2.50€/UD

18.00 €

PESCADOS

Rape frito en Adobo ® @@ ® @@ @

Rape a la Plancha@®
Gambon con Jamoén al Jerez@ @

Bacalao a la Roteiia @

Gambas al Pil-Pil @@ @ d @

Calamar Nacional a la Plancha @

Caiaméres ’V(fritos)b‘;‘ | Sugerencia de
‘ . pescado del dia
Boquerones @@

Alrhejés Saiteadas 12 14
Bacaléo al Pil-Pil con Gambéon @@ ® @&
Bfocheta de pesc;do . 2 4
Fritura Va‘l"iad’a dlé Pescvado 12 41
Pa‘r’rillada de‘Pe.scado (para 2 personas) @@ @
Anchoas de ‘;Santoﬁa” (un}dad)Q

Dorada a la espalda kS




CARNES

MEAT
16.00 € Solomillo de Cerdo
Pork Tenderloin
18.00 € Solomillo al estilo “Albayzin” @ @d0dD
‘Albayzin” Pork Tenderloin
17.00 € Brocheta de Solomillo de Cerdo Salsas - Sauces
P-m'if. Tenderloin Skewer e kb g 7 a0
2.00€ Elsrt:i?eﬂcerdo Chimichurri ”...
O Siean Pimienta Verde - Green Pepper ...
12.00 € I\:arn:tarsq de cerdo ®@® Jamon y Setas - Ham and :zjshrooms ..:m
rotiers
19.00 € Chuletillas de Cordero roduetor 29000
Lamb Cutlets
26.00 € Solomillo de Ternera a la parrilla
Grilled Beef Sirloin
26.00 € Entrecot
Entrecote
22.00 € Tomahawk de cerdo
Pork tomahawk
12.00 € Lomo al ajillo
Loin with garlic
18.50 € Carrillada ibérica
Iberian cheeks
26.00 € Puntas de Solomillo de Ternera
Beef Sirloin Tips
16.00 € Trinchado “Madraza” @
Carving Beef Steak
13.00 € Pechuguitas en salsa de Mostaza @@ @ @@ @ d @2
Chicken breasts with mustard sauce
17.00 € Rabo de Toro @& @ @ @ d @
Oxtail (Tail of bull)
30.00 € Parrillada de Carnes Ibéricas (para 2 personas)
Grilled Iberian meats (for 2 people )
19.00 € Racion de Carne Ibérica (Solomillo, Presa o Secreto)

Ration of Iberian Meat




X RS N°1 Plato “Alpujarreno”:
Filete de cerdo con patatas, Morcilla, Chorizo, @&
Jamon, Huevo Frito y pan.

Pork Steak with potatoes, blood sausage, spicy
sausage, ham , fried egg and bread.

Parrillada de verduras de temporada con productos ecoldgicos.

16.00 € N° 2 Parrillada de verduras




Tosta de jamén de bellota con salmorejo @)

16.00 €

@@ @ Flamenquin

Flamenquin

13.00 €



Sugerencias

Raciones de Jamén Ibérico y Serrano

Platos del dia
8.00 € plato

Alérgenos consultar

Potaje de garbanzos y cardos



Sugerencias Suggesiions

Alcachofas con almejas y Gambén 18.50 € $®

Artichokes with clams and prawns

Mollejas de cordero salteadas 19.00 €

Sautéed lamb sweetbreads

Cocochas de bacalao al pil-pil con Gambény aimejas 19.50 € @@

Cod cocochas al pil-pil with prawns and clams




POSTRES CASEROS

4,75 € Flan “Madraza” @@

4,75 € Tocinito de Cielo @

4,75 € Copa de Helado Variado @

4,75 € Fresas con Nata (en temporada) @
2,75 € Fruta del Tiempo

4,25 € Sorbete de Liﬁ\én HBED®

575 € Tarta al whisky @@@@®

5,75 € Tarta de Queso @@&@@® : II i _ ; i§
=7 3 o

Sugerencia de la casa
Pregunte por nuestras tartas caseras
Ask for our homemade cakes
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